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CIF DESINFETANTE PARA HORTIFRUTICOLAS S o0
€ umdesinfetante liquido a base de hipoclorito —e INFORMACOES TECNICAS
desddio paraadesinfeccaodealimentoscomo: P CARACTERISTICAS

frutas, legumes e verduras. FiSICO-QUIMICAS
Pode ser utilizado para a desinfeccao de super- e -

ficies em éreas de manipulagéo de alimen-
tos como equipamentos, bancadas, utensilios,
mesas e cadeiras.
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PRINCIPIO ATIVO
DESENVOLVIDO NO CENTRO DE PESQUISA o Hinclrt de S
DA UNILEVER, E RECOMENDADO PARA 2.5% p/p de cloro ativo -
UTILIZAGAO EM COZINHAS DE: BARES, | | Na+[j§’,j]
RESTAURANTES INDUSTRIAIS / COMERCIAIS, “
LANCHONETES, PADARIAS, FAST FOOD, EMBALAGEM
HOTEIS, MOTEIS, BUFFETS, HOSPITAIS f
E INDUSTRIAS ALIMENTICIAS. RIFRUTICOLAS O o
BIELSAR, LEIA AS INSTRUGOES DO ROTULO. com 1 litro

[ , IRRTANTE PARA 05 OLHOS, PELE E MUCOSAS.

L tiil

CIF DESINFETANTE PARA HORTIFRUTICOLAS
éaprovadopela AgenciaNacional deVigilancia
Sanitaria (ANVISA) como poderoso desinfe-
tante para os procedimentos de desinfeccaode
alimentos e suas superficies de contato.

RENDE

PROCEDIMENTOS Q’
pEDESINFECGAO”

PODEROSA
ECONOMIA

CIF DESINFETANTE PARA HORTIFRUTICOLAS
garante 0 aumento da produtividade na prepa-
racdo de alimentos, pois sua eficacia foi com-
provada com 30 segundos* de tempo de
contato.

CIF DESINFETANTE PARA HORTIFRUTICOLAS
possui umardapida dissolugaoem gua, naodei-
xando residuos de produto nos alimentos.
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MODO DE USO

DESINFECGAO DE ALIMENTOS

CUIDADO!
ANTES DE USAR,
LEIA AS
INSTRUGOES
DO ROTULO.

PRECAUGOES
DE USO

ATENCAO! CONSERVAR FORA DO ALCANCE DE CRIANCAS

o E ANIMAIS DOMESTICO. IRRITANTE PARA OS OLHOS, PELE

EMUCOSAS Naoingerir. Eviteainalag@oouaspiracéo. Eviteocontatopro-

longadocom a pele. Depoisde utilizar este produto, lave e seque as maos.

Usar luvas paraasuaaplicagao. Nao utilizar paradesinfeccao de dgua para

consumo humano. Ndo misturar com outros produtos. Nao reutilizar a
embalagem para outros fins.

Deixar os alimentos totalmente
imersos na solucao por 30
segundos. Apds o tempo de contato,
enxaguar bem em agua corrente
até a remocao total do produto.

Com medida pratica ou pump
de 5 mL, preparar uma solugao
em recipiente limpo e higienizado,
dosando 5 mL do produto para
cada 1 litro de agua

Lavar as maos. Remover

os residuos dos alimentos

em agua corrente. Nao cortar
Ou remover a casca.

Preparar sempre a solugdo antes de colocar

Lavar com bastante dgua corrente objetos
os alimentos de molho.

e utensilios utilizados como medida, antes de
reutiliza-los. Guardar os alimentos higienizados
em recipiente limpo e desinfetado.

PRIMEIROS
SOCORROS

EM CASO DE INGESTAO Lave a boca. NAO PROVOQUE VOMITO. Nao dé
nada por via oral a uma pessoa inconsciente.

EM CASO DE CONTATO COM A PELE (OU CABELO): Lavar imediatamente
com agua em abundancia durante 15 minutos

EM CASO DE CONTATO COM OS OLHOS Lave cuidadosamente com agua
em abundancia durante 15 minutos. No caso de uso de lentes de contato,
remova-as, se for facil. Continue enxaguando.

EM CASO DE INALACAO Remova a pessoa para local ventilado e em uma
posi¢a@o que nao dificulte a respiragao.

Deixar agir por 10 minutos EM CASO DE CONTATO COM OS OLHOS E PELE, LAVAR IMEDIATAMENTE

Num frasco limpo e identificado,
adicionar 5mL do produto para
cada 1 litro de agua.

Aplicar o produto em um pano
limpo e passar sobre a superficie.

Apds o tempo de contato,
enxaguar bem em 4gua corrente

COM AGUA EM ABUNDANCIA DURANTE 15 MINUTOS. SE A IRRITACAO
PERSISTIR CONSULTE UM MEDICO IMEDIATAMENTE LEVANDO
A EMBALAGEM OU 0 ROTULO DO PRODUTO. CONTATE IMEDIATAMENTE

até a remocao total do produto.

0 CENTRO DE INTOXICAGAO 0800 701 0450

Obs: Utilize os equipamentos de seguranca.

CUIDADOS DE
CONSERVACAO

IMPORTANTE lave com bastante
agua corrente os objetos e utensi-
lios utilizados como medida antes
de reutiliz&-los.

IMPORTANTE para conservacéo da
qualidade do produto, mantenhaaem-
balagem fechada em lugar fresco,
protegida do sol e calor. Nao mistu-
rar com produtos a base de aménia.
A misturacom acidos ou produtos a ba-
se de aménia produz gases toxicos.

ATENGAO N3o reutilizar a embala-
gem vazia. Nao misturar com outros
produtos. Nao misture com &gua na
embalagem original. Lave as maos
cuidadosamente apés manuseio use
luvas de protec&o/roupa de protecéo/
botas/protecéo ocular/protecéo faci-
al. Nao aplique em superficie aque-
cida. Nao usaremrecipienteseobje-
tos metélicos N&o inale vapores/ae-
rossdis. Nao comer, beber ou fumar
durante aaplicaga. Provoca queima-
dura severa a pele e dano aos olhos.
Provoca lesbes oculares graves.

O
%Oé AGUA PODE FALTAR. NAO DESPERDICE.

@ Atendimento ao consumidor: Ligue gratis: 0800 707 1103 CGD Central de Intoxicagao 0800 701 0450

unileverpro.com.br

*Teste conduzido em lahoratério por 30 segundos para desinfeccao de hortifruticolas com aplicacao do produto diluido (1:200) em: Enterococcus faecium e Escherichia coli. **Considerando 5 ml por aplicagdo e embalagem de 1 litro.
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