
INFORMACÕES TÉCNICAS

EMBALAGEM

CARACTERÍSTICAS 
FÍSICO-QUÍMICAS

13 a 13.5
PH PURO

Va
l.

D
ia

s270 de fabricação
à partir da dataProduto Saneante Registrado na ANVISA Nº 3.2066.0514F i c h a  T é c n i c a PRO

1Pág.

Incolor
COR

1L

Bombona
de Polietileno 
com 1 litro

H
C
H

H
C
H n

COMPOSIÇÃO

PRINCÍPIO ATIVO

Princípio ativo
Estabilizante
Água

Hipoclorito de Sódio
2,5% p/p de cloro ativo

CIF®DESINFETANTE
PARA HORTIFRUTÍCOLAS

PRO KITCHEN

Líquido límpido
ASPECTO

Na+
Cl
O

CIF DESINFETANTE PARA HORTIFRUTÍCOLAS  
é  um desinfetante  líquido  a base de hipoclorito  
de sódio  para a desinfecção de alimentos como:  
frutas, legumes e verduras. 
Pode ser utilizado para a desinfecção de super- 
fícies  em áreas de manipulação de alimen- 
tos como  equipamentos, bancadas, utensílios,  
mesas e cadeiras. 

CIF DESINFETANTE PARA HORTIFRUTÍCOLAS 
é aprovado pela  Agencia Nacional de Vigilância  
Sanitária (ANVISA) como poderoso desinfe-
tante para  os procedimentos de desinfecção de 
alimentos e suas superfícies de contato.

CIF DESINFETANTE PARA HORTIFRUTÍCOLAS  
garante o aumento  da produtividade na prepa- 
ração de alimentos, pois sua eficácia foi com-
provada com 30 segundos* de tempo de 
contato.

CIF DESINFETANTE PARA HORTIFRUTÍCOLAS  
possui  uma rápida  dissolução em água, não dei- 
xando resíduos de produto nos alimentos.

DESENVOLVIDO NO CENTRO DE PESQUISA 

DA UNILEVER, É RECOMENDADO PARA 

UTILIZAÇÃO EM COZINHAS DE: BARES, 

RESTAURANTES INDUSTRIAIS / COMERCIAIS,  

LANCHONETES, PADARIAS, FAST FOOD,  

HOTÉIS, MOTÉIS, BUFFETS, HOSPITAIS 

E INDÚSTRIAS ALIMENTÍCIAS.



unileverpro.com.brAtendimento ao consumidor: Ligue grátis: 0800 707 1103 Central de Intoxicação 0800 701 0450
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Lavar as mãos. Remover  
os resíduos dos alimentos  
em água corrente. Não cortar  
ou remover a casca. 

Num frasco limpo e identificado, 
adicionar 5mL do produto para 
cada 1 litro de água.

Com medida pratica ou pump  
de 5 mL, preparar uma solução 
em recipiente limpo e higienizado, 
dosando 5 mL do produto para 
cada 1 litro de água

Aplicar o produto em um pano  
limpo e passar sobre a superfície. 

Deixar os alimentos totalmente 
imersos na solução por 30 
segundos. Após o tempo de contato,  
enxaguar bem em água corrente 
até a remoção total do produto.

Lavar com bastante água corrente objetos  
e utensílios utilizados como medida, antes de 
reutilizá-los. Guardar os alimentos higienizados 
em recipiente limpo e desinfetado.

Deixar agir por 10 minutos
Após o tempo de contato, 
enxaguar bem em água corrente 
até a remoção total do produto.

MODO DE USO

DESINFECÇÃO DE ALIMENTOS

DESINFECÇÃO DE SUPERFÍCIES DE CONTATO COM ALIMENTOS

1

1

2

2

3

3

Obs: Utilize os equipamentos de segurança.

Preparar sempre a solução antes de colocar  
os alimentos de molho. 

*Teste conduzido em laboratório por 30 segundos para desinfecção de hortifrutícolas com aplicação do produto diluído (1:200) em: Enterococcus faecium e Escherichia coli. **Considerando 5 ml por aplicação e embalagem de 1 litro.

CIF®DESINFETANTE
PARA HORTIFRUTÍCOLAS

PRO KITCHEN

30’’

10’

ÁGUA PODE FALTAR. NÃO DESPERDICE. 

PRECAUÇÕES
DE USO

CUIDADO!
ANTES DE USAR,

LEIA AS
INSTRUÇÕES
DO RÓTULO.

IMPORTANTE para conservação da 
qualidade do produto, mantenha a em- 
balagem fechada em lugar fresco, 
protegida do sol e calor. Não mistu-
rar com produtos à base de amônia. 
A mistura com ácidos ou produtos à ba- 
se de amônia produz gases tóxicos.

ATENÇÃO Não reutilizar a embala- 
gem vazia. Não misturar com outros  
produtos. Não misture com água na 
embalagem original. Lave as mãos  
cuidadosamente após manuseio use 
luvas de proteção/roupa de proteção/ 
botas/proteção ocular/proteção faci- 
al. Não aplique em superfície aque- 
cida. Não usar em recipientes e obje- 
tos metálicos Não inale vapores/ae- 
rossóis. Não comer, beber ou fumar  
durante a aplicaçã. Provoca queima- 
dura severa à pele e dano aos olhos. 
Provoca lesões oculares graves.

IMPORTANTE lave com bastante 
água corrente os objetos e utensí- 
lios utilizados como medida antes 
de reutilizá-los.

CUIDADOS DE
CONSERVAÇÃO

PRIMEIROS
SOCORROS

EM CASO DE CONTATO COM A PELE (OU CABELO): Lavar imediatamente  
com água em abundância durante 15 minutos

EM CASO DE INGESTÃO Lave a boca. NÃO PROVOQUE VÔMITO. Não dê  
nada por via oral a uma pessoa inconsciente.

EM CASO DE CONTATO COM OS OLHOS Lave cuidadosamente com água 
em abundância durante 15 minutos. No caso de uso de lentes de contato, 
remova-as, se for fácil. Continue enxaguando.

EM CASO DE INALAÇÃO Remova a pessoa para local ventilado e em uma 
posição que não dificulte a respiração.

EM CASO DE CONTATO COM OS OLHOS E PELE, LAVAR IMEDIATAMENTE 
COM ÁGUA EM ABUNDÂNCIA DURANTE 15 MINUTOS. SE A IRRITAÇÃO 
PERSISTIR CONSULTE UM MÉDICO IMEDIATAMENTE LEVANDO  
A EMBALAGEM OU O RÓTULO DO PRODUTO. CONTATE IMEDIATAMENTE 
O CENTRO DE INTOXICAÇÃO 0800 701 0450

ATENÇÃO! CONSERVAR FORA DO ALCANCE DE CRIANÇAS 
E ANIMAIS DOMÉSTICO. IRRITANTE PARA OS OLHOS, PELE  

E  MUCOSAS Não ingerir. Evite a inalação ou aspiração. Evite o contato pro-
longado com a pele. Depois de utilizar este produto, lave e seque as mãos.  
Usar luvas para a sua aplicação. Não utilizar para desinfecção de água para 
consumo humano. Não misturar com outros produtos. Não reutilizar a 
embalagem para outros fins.

Va
l.

D
ia

s270 de fabricação
à partir da data




