
INFORMACÕES TÉCNICAS

EMBALAGEM

CIF DESINFETANTE é  um detergente desin-
fetante sem perfume indicado para limpe-
za e desinfecção de superfícies em contato 
com alimentos como: utensílios, bancadas, 
equipamentos, mesas de preparacão, pare-
des e pisos. 

SUA AÇÃO 2 EM 1 permite que CIF desinfe-
tante  limpe e desinfete com UM único  pro-
cedimento de limpeza, economizando água  
e reduzindo os custos operacionais.

CIF DESINFETANTE é seguro para o ope- 
rador. Utilize na concentração correta!

CIF DESINFETANTE é econômico no 
uso, onde 5 litros fazem 500 litros 
de solução, garantindo eficiência de 
99,9% contra germes e bacterias.

CIF DESINFETANTE é seguro 
para aplicação em metais macios 
como : alumínio e inox.

SUA FORMULA TEM EFICÁCIA 
COMPROVADA E APROVADA PELA ANVISA.
RECOMENDADO PARA: INDÚSTRIAS 
ALIMENTÍCIAS, RESTAURANTES, COZINHAS 
INDUSTRIAIS, FAST FOOD, PADARIA, 
AÇOUGUE, PEIXARIA, CLINÍCAS, ESCOLAS, 
CINEMAS E SHOPPING CENTERS.

CARACTERÍSTICAS 
FÍSICO-QUÍMICAS
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Líquido límpido
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COMPOSIÇÃO
Cloreto de Benzalcônio

Tensoativo não iônico
Agente de controle de pH
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ÁGUA PODE FALTAR. NÃO DESPERDICE. 

ATENÇÃO! CONSERVAR FORA DO ALCANCE DE CRIANÇAS
E ANIMAIS DOMÉSTICOS. Não ingerir. Evite a inalação ou 

aspiração. Evite o contato prolongado com a pele. Depois de uti-
lizar este produto, lave e seque as mãos. Usar luvas para sua 
aplicação. Não utilizar para desinfecção de alimentos e água para 
consumo humano.

PRECAUÇÕES
DE USO

CUIDADO!
ANTES DE USAR,

LEIA AS
INSTRUÇÕES
DO RÓTULO.

Conservar  a embalagem  fecha-
da em lugar fresco, ao abrigo de 
luz solar direta e do calor. Antes 
da aplicação recomendamos 
que o produto seja testado em 
uma pequena área não visível. 
Não aplicar o produto sobre ma-
deiras, alumínio anodizado ou 
em linóleos. Enxágue imediata-
mente após o uso direto em me-
tais pintados, taco, piso vinílico 
e porcelanato. Evite o uso direto 
em superfícies de mármore e em 
rejunte de azulejos.  Não reuti-
lize a embalagem para outros 
fins. Devem ser evitadas tem-
peraturas extremas.

Nunca misture produtos quími-
cos a este produto, a menos que 
tal procedimento seja indicado 
pelo fabricante por escrito.

CUIDADOS DE
CONSERVAÇÃO
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PRIMEIROS
SOCORROS

Em caso de contato com a pele (ou cabelo): Lavar imediatamente com água 
em abundância durante 15 minutos.

EM CASO DE INGESTÃO LAVE A BOCA. NÃO PROVOQUE VÔMITO. 
NÃO DÊ NADA POR VIA ORAL A UMA PESSOA INCONSCIENTE.

Em caso de contato com os olhos: Lave cuidadosamente com água em 
abundância durante 15 minutos. No caso de uso de lentes de contato, 
remova-as, se for fácil. Continue enxaguando.

Em caso de inalação: Remova a pessoa para local ventilado e em uma 
posição que não dificulte a respiração.

Se a irritação persistir consulte um médicoo Centro de Intoxicação 
levando a embalagemou o rótulo do produto. Contate imediatamente 
0800 701 0450
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Remover o excesso de sujidade.
Diluir 10 ml do produto e 
completar até 1 litro de água.

Remover o excesso de sujidade
Diluir 10 ml de produto para 
cada 1 litro de água.

Aplicar a solução do produto na 
superfície/área e esfregar com 
esponja ou um pano.

Aplicar o produto no piso. 
Esfregar com uma vassoura ou 
suporte mais fibra.

Deixar agir por 15 minutos.
Enxaguar com água.

Deixar agir por 15 minutos.
Remover produto com rodo, 
se necessário enxáguar.

MODO DE USO

HIGIENIZAÇÃO DE EQUIPAMENTOS E SUPERFÍCIES DE CONTATO COM ALIMENTOS: 

LIMPEZA DE PISOS

1

1

2

2

3

3

*Teste conduzido em laboratório por 10 minutos para desinfecção de artigos não críticos e superfícies, por 30 minutos para artigos semicríticos com: Salmonella choleraesuis, 
Staphylococcus aureus, Pseudomonas aeruginosa, Escherichia coli, Trichophyton mentagrophytes, Candida albicans, Mycobacterium smegmatis, Mycobacterium bovis, 
Mycobacterium massiliense, Bacillus subtilis, Clostridium sporogenes, Coronavírus-strain MHV-3, Influenza Vírus, Murine norovirus, Poliovirus type 1 e Adenovirus type 5.
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